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熟
成
士
とい
う
仕
事

チ
ー
ズ
の
本
場
フ
ラ
ンス
で
は
、「
熟
成
士
」と
い
う
職
業
が
あ
る
。

生
産
者
が
作
っ
た
チ
ー
ズ
を
仕
上
げ
る
仕
事
で
、

チ
ー
ズ
の
味
を
決
め
る
の
は
、50
％
が
作
り
手
で
、

残
り
の
50
％
が
熟
成
士
だ
と
い
わ
れ
て
い
る
ほ
ど
重
要
な
役
割
を
担
う
。

そ
の
仕
事
につい
て
、熟
成
士
の
久
田
早
苗
さ
ん
に
伺
っ
た
。

撮
影
＝
益
永
研
司

チ
ー
ズ

写真中央はクラックビドゥ。久田
さんに熟成士になることを決意
させたチーズ。店頭ではじめて見
た時は熟成が進み真っ黒でその
見た目にまず驚き、食べた時の
おいしさを魔法のように感じたと
のこと。現在は、自らの熟成でも
得意なチーズ。手前はオリジナ
ルチーズ、桜 もちこ。パスタフィ
ラータチーズを特殊な技術で熟
成し、もっちりとした食感に仕上
げた。塩漬けの桜の葉の香りが
アクセントで日本酒とも合う。パリ
ではシャンパンで。

株式会社久田取締役副社長　
チーズ王国熟成士

久田早苗

日本人初の女性チーズ熟
成士であり、2008年最高位
MAITRE FROMAGERを取
得。パリにも２店舗のチーズ
専門店を構える。

　

チ
ー
ズ
は
、
製
品
に
な
っ
て
か
ら
も

熟
成
を
続
け
る
。
も
と
も
と
乳
が
持
っ

て
い
る
多
く
の
自
然
菌
に
加
え
て
牛
や

羊
の
乳
に
添
加
し
た
乳
酸
菌
が
関
与
し

て
、
チ
ー
ズ
に
成
形
さ
れ
て
か
ら
も
活

動
を
続
け
る
か
ら
で
あ
る
。
乳
酸
菌
を

加
え
る
と
乳
に
含
ま
れ
て
い
る
乳
糖
は

分
解
さ
れ
て
酸
性
と
な
り
、
悪
い
菌
の

増
殖
を
防
ぐ
チ
ー
ズ
と
し
て
良
好
な
状

態
が
作
ら
れ
る
。
そ
こ
に
、
子
牛
の
胃

袋
か
ら
と
っ
た
酵
素
の
レ
ン
ネ
ッ
ト
を

加
え
る
と
乳
は
凝
固
す
る
。
し
か
し
こ

の
段
階
で
は
、
私
た
ち
が
思
い
描
く
よ

う
な
チ
ー
ズ
ら
し
い
味
わ
い
は
ま
だ
感

じ
ら
れ
な
い
。
適
度
な
温
度
と
湿
度
の

環
境
を
整
え
た
中
で
、
熟
成
と
い
う
工

程
、
つ
ま
り
乳
酸
菌
や
カ
ビ
な
ど
の
微

生
物
と
酵
素
の
働
き
に
よ
っ
て
、
チ
ー

ズ
の
タ
ン
パ
ク
質
や
脂
質
が
分
解
さ
れ

て
、
チ
ー
ズ
特
有
の
風
味
が
生
ま
れ
る

の
で
あ
る
。
こ
の
「
思
い
描
く
よ
う
な

チ
ー
ズ
」
を
作
っ
て
い
く
の
が
熟
成
士

で
あ
る
。

　

熟
成
士
と
し
て
の
最
高
位
の
称
号
で

あ
る
「
メ
ー
ト
ル
・
デ
・
フ
ロ
マ
ジ
ェ
」

を
与
え
ら
れ
て
い
る
の
は
、
世
界
で
も

１
０
０
０
人
ほ
ど
。
フ
ラ
ン
ス
人
以
外

で
は
さ
ら
に
ほ
ん
の
わ
ず
か
で
あ
る
。

日
本
人
で
初
め
て
こ
の
最
高
位
を
授
与

さ
れ
た
の
が
久
田
早
苗
さ
ん
だ
。
日
本

だ
け
で
な
く
、
パ
リ
の
16
区
と
中
心
部

の
オ
ペ
ラ
座
界
隈
に
２
店
の
チ
ー
ズ
専

門
店
を
構
え
て
い
る
。

　

熟
成
士
の
資
格
は
段
階
的
に
長
い
時

間
を
経
て
得
て
い
く
も
の
だ
が
、
最
高

位
の
メ
ー
ト
ル
は
熟
成
の
た
め
に
用
意

さ
れ
た
十
分
な
広
さ
の
専
門
カ
ー
ヴ
を

持
ち
、
自
ら
熟
成
を
し
、
熟
成
チ
ー
ズ

の
専
門
店
の
プ
ロ
フ
ェ
ッ
シ
ョ
ナ
ル
で

あ
る
上
に
、
プ
ロ
と
し
て
そ
の
資
質

や
長
期
の
活
動
、
技
術
を
フ
ラ
ン
ス
の

チ
ー
ズ
界
「
ギ
ル
ド
」
の
中
で
認
め
ら

れ
推
薦
、
評
価
を
受
け
れ
ば
な
ら
な
い

難
し
い
も
の
だ
。

　

熟
成
士
の
仕
事
は
、「
大
き
く
は
３

つ
あ
る
」
と
久
田
さ
ん
は
言
う
。
１
つ

は
セ
レ
ク
タ
ー
で
あ
る
と
い
う
こ
と
。

フ
ラ
ン
ス
に
は
生
産
地
や
製
造
法
を
細

か
く
定
め
、
伝
統
の
チ
ー
ズ
の
味
を
守

る
た
め
の
認
証
「
Ａ
Ｏ
Ｃ
」（
原
産
地

統
制
呼
称
）
が
あ
る
。
生
産
地
や
製
法

は
も
と
よ
り
、
そ
れ
こ
そ
牛
が
食
べ
た

牧
草
の
種
類
や
生
え
て
い
た
場
所
の
標

高
ま
で
厳
し
く
調
べ
る
が
、
そ
う
し
た

環
境
や
条
件
だ
け
が
チ
ー
ズ
の
味
を
決

め
る
の
で
は
な
い
。
製
造
者
そ
れ
ぞ
れ

の
個
性
が
チ
ー
ズ
に
出
て
く
る
か
ら
で

あ
る
。
そ
の
た
め
熟
成
士
は
、
自
分
が

そ
れ
ぞ
れ
の
チ
ー
ズ
に
対
し
て
ど
の
よ

う
な
イ
メ
ー
ジ
を
も
っ
て
、
ど
の
よ
う

な
熟
成
を
目
指
す
の
か
を
考
え
て
、
製

造
者
を
選
ば
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
。
全

チ
ー
ズ
を
理
解
し
、

最
適
な
も
の
を
選
び
出
す

て
を
機
械
で
行
い
、
大
量
生
産
し
て

１
日
に
何
万
個
も
作
る
チ
ー
ズ
も
あ
れ

ば
、
自
分
で
乳
を
搾
り
、
手
作
り
に
こ

だ
わ
っ
て
１
０
０
個
程
度
し
か
で
き
な

い
チ
ー
ズ
も
あ
る
。
ど
ち
ら
も
規
定
さ

え
守
っ
て
い
れ
ば
Ａ
Ｏ
Ｃ
と
い
う
同
じ

評
価
に
な
る
。
多
岐
に
わ
た
る
製
造
過

程
を
理
解
し
て
、
あ
ま
た
あ
る
チ
ー
ズ

か
ら
何
を
選
ぶ
か
が
、
最
も
重
要
な
仕

事
な
の
で
あ
る
。

２
つ
目
は
、
チ
ー
ズ
本
来
が
持
っ
て
い

る
良
い
条
件
を
ど
れ
だ
け
引
き
出
せ
る

か
で
あ
り
、
３
つ
目
は
、
自
分
の
オ
リ

ジ
ナ
リ
テ
ィ
を
作
り
あ
げ
る
こ
と
だ
と

い
う
。
製
造
者
の
個
性
が
チ
ー
ズ
に
表

れ
る
よ
う
に
、
熟
成
士
の
個
性
も
ま
た

チ
ー
ズ
の
味
を
作
り
出
す
。「
は
た
し

て
個
性
を
出
し
て
認
め
て
も
ら
え
る
か

ど
う
か
。
こ
の
３
つ
目
が
、
私
が
熟
成

士
と
し
て
や
っ
て
い
こ
う
と
決
意
し
た

理
由
で
し
た
。
全
て
の
チ
ー
ズ
が
必
ず

同
じ
熟
成
で
、
同
じ
味
が
存
在
す
る
の

で
は
な
く
、
製
造
者
や
熟
成
士
そ
れ
ぞ

れ
の
個
性
を
出
し
て
よ
い
と
い
う
こ
と

は
、
日
本
人
で
あ
っ
て
も
、
さ
ら
に
は

日
本
人
だ
か
ら
こ
そ
表
現
で
き
る
チ
ー

ズ
の
世
界
も
あ
る
の
で
は
な
い
か
と


